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Inventia se refet la industria alimentar si anume la un procedeu de rehidratare a fructedshidiratate de yin si
cires.

Procedeul, conform inveiei, prevede cufundarea fructelor deshidratateazutsa sdmburi in ap cu temperatura
de 20..80°C, totodai durata cufunitii se calculeax conform formulei:
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unde:
7 - durata cufundtii, h;
G; - masa fructelor deshidratate, cu ex@pamburilor, kg;
G, - masa fructelor rehidratate, cu exgagamburilor, kg;
F - suprafga fructelor deshidratate, rapottaa o unitate de magle substag uscai din fructe, mi/kg;
S, — masa substaelor uscate n fructele deshidratate, kg;
| - viteza de acumulare a umidit, kg/kg s.u./hi?;
Kp, ki — coeficieni de corege.
Rezultatul congtin asigurarea posibiditi de dirijare a procesului de rehidratare Tn difecondiii de realizare a
acestuia.

Revendiari: 6
Figuri: 4



